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1. AUTORES Y COLABORADORES DE ESTE PROYECTO:

» Direccién y coordinacién del proyecto, Xabier Kamio, asesor externo de El Grifo

desde 2007

« Equipo técnico de El Grifo

* Colaboradores:

o Viticultor, Francisco Raimundo, cultivador de la parcela donde se ha realizado

el ensayo y sin cuya colaboracion no habria sido posible. El viticultor cuenta

con una trayectoria de mas de 25 afos en el cultivo de la vid.

o También ha colaborado en la distancia, el profesor brasilefio D. Henrique

Pessoa dos Santos, con sus amplios conocimientos y propuestas de futuros

ensayos sobre esta materia.

o Finalmente colabora en el ensayo, quien viene haciéndolo desde 2010 la

empresa Vivelys, especialmente en los analisis de maduracién de la uva

anterior a la vendimia.

2. ANTECENDENTES.

El vinedo de Lanzarote, ademas de extremo, tiene un sistema de cultivo Unico en el mundo,

porque conjuga precipitaciones irregulares y escasas, asi como unos vientos alisios

constantes, y una latitud norte por debajo de los 30°, que generalmente se tiene como limite

para el cultivo de la viiia en el hemisferio norte.

Obstaculos

Latitud 28°

Pluviometria 150 mm/afio

Alisios constantes

Ausencia de filoxera

Imposibilidad de mecanizacién

Consecuencias y remedios

La incompleta parada vegetativa se induce con la poda.

Capa de picén que impide la evaporacion.
300/900 plantas/ha. 1.000-1.500 kg/ha.

Muros de abrigo de piedra volcanica.

Plantacién a pie franco.

Variedades prefiloxéricas.

Todas las labores son manuales.

Lauva entra en bodega en cajas de 20 kg.
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La latitud y la escasa altitud sobre el nivel del mar hace que frecuentemente la vifia no
complete en Lanzarote el ciclo vegetativo y no se produzca la parada invernal. Para

completarla hay que inducirla con la poda.

También venimos estudiando la integral térmica del cultivo de la vid en Lanzarote, de la que
hablaremos mas adelante, que nos ha ofrecido algunas pistas interesantes que

aprovechamos y desarrollamos en este ensayo.

Estas circunstancias y las que pueden estar produciéndose por el cambio climatico, llevaron
a Xabier Kamio, asesor externo de El Grifo, a proponer un ensayo de inversion del ciclo
vegetativo natural de la vifia en el hemisferio norte, para provocar una vendimia en invierno

0 principios de primavera.

Desde 2010 venimos estudiando en colaboracion con Vivelys el ciclo de maduracion de la
uva, especialmente en el dltimo mes antes de las respectivas vendimias, estudiando la
evolucion de los distintos parametros de la uva, en diversos lugares de la Isla y segun

variedades, cuyos resimenes pueden examinarse en https://elgrifo.com/nuestra-

investigacion/

2.1 OBJETIVOS.

- El objetivo principal es intentar, mediante una poda muy temprana, invertir el ciclo
vegetativo natural de la vid en el hemisferio norte, para conseguir una vendimia en
invierno o de primeros dias de primavera.

Que nosotros sepamos, no se ha realizado en Europa una inversion del ciclo vegetativo

natural, ni una vendimia en el mes de marzo o primera mitad de abril.

- En segundo lugar, realizar la vinificacion de esta uva y observar posibles diferencias,

tanto en la maduracién como en la vinificacion, con las de ciclo normal.

- Recopilar los datos de este ensayo, especialmente la integral térmica y el estrés
hidrico, para extender esta inversion del ciclo natural de la vid a otros lugares viticolas

de Lanzarote.


https://elgrifo.com/nuestra-investigacion/
https://elgrifo.com/nuestra-investigacion/
https://elgrifo.com/nuestra-investigacion/
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- Ampliar conocimiento y reflexionar si este sistema es un método adecuado para

combatir el cambio climatico.

3. CARACTERIZACION DE LA PARCELA PLAYA QUEMADA
3.1 ELECCION DE LA UBICACION.

La parcela se sitla en la zona de Playa Quemada, perteneciente al término municipal

de Yaiza, provincia de Las Palmas. Las coordenadas UTM de la parcela son 29° 0°44,56™
de latitud Norte y 13°38°0,09"" de longitud Oeste y una altura de 143 m.s.n.m (imagen 1).
Es la parcela mas cercana al mar con la que cuenta El Grifo: 1.950 m en linea recta (imagen
2).

Se eligi6 esta parcela por encontrarse en cotas bajas de la isla de Lanzarote, donde las
temperaturas sufren muy poca variacion y nos permite desarrollar el ciclo de cultivo durante
los meses de invierno.

Otro motivo que nos llevo a elegir esta parcela, fue la posibilidad de elaborar vinos mas
frescos en uno de los lugares mas desérticos y de mayor estrés hidrico de la isla. Aqui la
planta es sometida a tal estrés que cierra sus estomas y muere. De media en esta parcela

mueren al afio unas 10 plantas.

Imagen 2 Situacion de la parcela con respecto al mar.
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3.2 DESCRIPCION DE LA PARCELA.

La parcela cuenta con una superficie de 22.600 metros cuadrados de las cuales 20.400
metros se explotan como vifiedo. El viticultor responsable de esta parcela es Francisco

Raimundo Garcia.

Antiguamente en la parcela se cultivaban tomates, cebolla y cucurbitaceas. Por su escasa
rentabilidad su antiguo propietario la convirtio en vifiedo. La parcela tiene un enarenado

artificial con un grosor de picon 30-35 cm.

Actualmente cuenta con 2.140 plantas cultivadas en un marco de plantacion de 5 m entre
filas y 1,85 m entre plantas y con una orientacion NE para romper la dominancia de los
vientos alisios (como mostramos a continuacion). Ademas, esta orientacion se esta
desarrollando actualmente en nuevas plantaciones para minimizar las consecuencias del
cambio climatico sobre la vifia, ya que el vifledo cuanta con menor exposicién al sol

obteniendo vinos con menor grado alcohdlico y mas frescos.

Exposition « Nord »...

T
2 e o RS
o ™ e, Pee 10759 T RS
"

Hrs e Morat

Rangs orienté Nord-Est Sud-Ouest

Minimiser 'impact du
soleil sur le plan de
palissage

Las variedades que se cultivan en la parcela son: Malvasia Volcanica (1.820 plantas) y

Listan Blanco (130 plantas).
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3.3 CARACTERISTICAS DE LA PARCELA.

* Clima:

La temperatura media anual es de 18,1 °C. Agosto es el mes mas calido, con temperatura

méaxima en 2021 de 38 °C; enero es el mas frio, con una temperatura media de 15,4 °C.

Temperatura media
febrero-agosto (9c)

Temperatura mdaxima
febrero-agosto (9c)

Integral térmica
febrero-agosto (9c)

2018
2019
2020
2021

16,14
17,17
18,32

17,47

29,6
33,3
33,9
38,0

1.437
1.646
1.831
1.667

Gracias a esa temperatura durante los meses de invierno, el vifiedo pueda brotar y la uva

puede tener una maduracion progresiva.

Temperatura media
noviembre-marzo (2c)

Temperatura maxima
noviembre-marzo (2c)

Integral térmica
noviembre-marzo (2c)

2017-2018
2018-2019
2019-2020
2021-2022

15,4
15,69
16,36
16,22

27,0
25,2
27,8
27,4

Climas segin
temperatura media en
periodo cremiento

812
857
963

919 (6/04/2022)

Imagen 3: Climas segun temperaturas medias en periodo de crecimiento.
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Las Islas Canarias por su situacion (en una latitud norte similar a la del Sahara, de entre
los 28° y 29° de latitud y, por tanto, proximas al tropico de Cancer) deberian ser mas
calurosas, aridas y secas. Pero los vientos alisios que parten del paralelo 30° hacia el
Ecuador, atravesando el Archipiélago, evitan las altas temperaturas y dotan al clima de
humedad y uniformidad.

Los vientos alisios, de componente generalmente noreste, provenientes del flanco
oriental del anticiclon de las Azores, tienen una velocidad regular de entre 20 y 22
km/hora, y una frecuencia en verano del 90%, y en invierno del 50%. Estan estratificados
en dos capas; la superficial, que es la que nos afecta para el cultivo, fresca y hUmeda,
y otra superior, a partir de los 1.500 metros, calida y seca.

En definitiva, la temperatura templada en verano y fresca en invierno nos permite
obtener vinos frescos y de marcado caracter atlantico.

Otra corriente atmosférica, que afecta a Canarias y especialmente a las islas orientales,
es la proveniente del Sahara. Es un viento calido, de entre 30 y 40 °C, acompafiado por
calimas de distinta intensidad. La humedad relativa del viento es inferior al 50%, que,
de persistir mas de dos o tres dias, merma sensiblemente la cosecha, o la impide.

Un efecto beneficioso de la humedad relativa tan baja es que corta de raiz las
enfermedades flngicas. Ademas, el polvo en suspensién proveniente del Sahara
contiene micronutrientes que fertilizan los cultivos al contener azufre, nitrégeno, hierro 'y
fésforo. Durante el tiempo del ensayo, octubre 2020 y abril 2021, se han producido tres

episodios de este viento, que han contribuido a minimizar las enfermedades fangicas.
 Recursos hidricos:

El promedio anual de lluvias en la zona del ensayo es de 125 mm, mas bajo que el de
la Isla en su conjunto, de 150 mm. Las precipitaciones se producen entre octubre y
marzo, siendo los mas lluviosos los tres ultimos meses del afio. Entre octubre y marzo
la pluviometria ha sido una de las mas bajas de los Ultimos diez afios, 41,6 litros m?. Por
dicha escases de lluvia, se tomé la decision de dar un aporte de agua, por un total de
62,94 litros m2,

 Topografia y suelos.

El terreno presenta una pendiente norte-sur del 2,60%. El suelo, de origen volcanico, tiene

escasa profundidad y un bajo contenido de materia organica. Es franco-arcillo arenoso y
7



"

EL GRIFO

franco-arenoso que se considera 6ptimo para la mayoria de los cultivos. Destaca la gran
concentracion de calcio y potasio debida a las sales marinas y a la erosion a que estan
sometidos los suelos de Lanzarote. Antes del del Ensayo, en septiembre 2021, procedimos
a analizar el suelo y el sarmiento.
- Conclusiones analisis de sarmiento (Anexo 1):
La planta, por su cercania al mar, tiene gran acumulacion de sales, con valores
muy altos de sodio (Na). También fueron elevados los correspondientes al
nitrégeno (N) y al fosforo (P).
Entre los valores bajos destaca el calcio (Ca), tan importante para la lignificacién
del sarmiento y para el desarrollo de la piel de la baya. La gran cantidad de calcio
de los suelos de Lanzarote producen un bloqueo entre suelo y planta.

- Conclusiones analisis de suelo (Anexo 2):
La concentracion de materia organica es baja debido a la dificultad de incorporar
abono organico por el manto de picon. En cambio, resulta elevada la
concentracion de sodio (Na), potasio (K) y calcio (Ca), aunque resultan normales
para islas como Lanzarote, donde la erosién de los suelos ha sido elevada, y por

el aporte marino.

4. INTEGRAL TERMICA:

4.1 INTEGRAL TERMICA VEGETATIVA

Entre los factores ambientales (fertilidad del suelo, densidad de plantas, tipo de suelo,
humedad, etc.) tiene gran importancia la temperatura. EI concepto de acumulacion de
grados-dia resulta muy util para programar los cultivos y predecir la fecha de la brotacion,
floracion y recogida de cosecha, porque el crecimiento de las plantas esta directamente
relacionado con la temperatura media del aire. Cada tipo de planta y variedad tienen su
propio umbral de temperatura debajo del cual interrumpe su desarrollo. Como ejemplo, la
espinaca, la lechuga y el esparrago tienen su umbral en los 2, 2° 4, 4° y 5, 5° de
temperatura respectivamente, debajo de la cual detiene momentaneamente su crecimiento.
Por otra parte, cada planta puede requerir una acumulacion total de calor a lo largo de la

temporada de crecimiento para conseguir su maduracion.

8
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La vifia tiene este umbral en los 10°C, como las judias y el maiz, y un intervalo de

acumulacion de calor determinada, que se detalla a continuacion.

4.2 INTEGRAL TERMICA DE WINKLER

Fue desarrollada por Amerine y Winkler en 1944. Se calcula sumando las temperaturas
medias diarias, pero restando a la media diaria 10 °C (por considerarla como temperatura
umbral de desarrollo), en el periodo o ciclo productivo de la plata. Lo reflejaban con la

siguiente ecuacion:

Integral Térmica :Z(de - 1OOC)

Los autores, aplicando este indice, establecieron cinco regiones climaticas en California,
explicando las caracteristicas de cada zona en un cuadro que a continuacion se reproduce.
Aunque el cuadro lo hicieron para California, es aplicable también al resto de zonas viticolas

del mundo.

Region Ite Caracterizacion
Las variedades para vino seco de mesa de primera calidad, obtienen aqui
su mejor desarrollo. Las de gran desarrollo vegetativo, que soportan una
| <1.371,8°C gran carga, no deben plantarse, ya que por su produccién no pueden
competir con vides plantadas en distritos més calidos, con suelos fértiles.

Los valles pueden producir la mayoria de las clases de vinos buenos

comunes. Los vifiedos menos productivos de las laderas no pueden
I 1.371,80-1.649,6 °C competir con el cultivo de la uva para vinos comunes, por sus bajos

rendimientos, pero, sin embargo, pueden producir vinos finos.

El clima célido favorece la produccién de uva de alto contenido en azUcar,
algunas veces con muy poco acido, como puede ocurrir en las mas
célidas. No se producen vinos secos de maxima calidad, ya que los vinos

I 1.649,60-1.926,8°C  mejor equilibrados pueden obtenerse en las regiones | y Il. Pueden
producirse excelentes vinos dulces naturales. En los suelos mas fértiles
pueden producirse buenos vinos comunes.

Son posibles los vinos naturales dulces, pero en los anos calidos los
frutos de variedades méas aceptables tienden a ser de baja acidez. Los

IV 1.926,80-2.240,0 °C vinos blancos comunes y tintos de mesa son satisfactorios si se producen
de variedades con acidez alta. Es zona de posible riego.

Los vinos de mesa blancos y tintos comunes pueden hacerse con
variedades de acidez alta.
\ >2.204,0°C Los vinos para postre pueden ser muy buenos. Es zona de riego.
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4.3 DESARROLLO DEL ESTUDIO

Para este trabajo se han tomado datos de temperaturas de la estacion meteoroldgica
automatica publica de la AEMET situada en Tias, Lanzarote, por ser la méas proxima a la

parcela del ensayo.

Desde 2010 intentamos obtener vinos mas frescos y con mayor potencial de guarda,
vendimiando la uva cuando alcanza determinado angulo de color, lo que conseguimos con
el método Vivelys, colaborador de este ensayo. Adelantamos la vendimia en algunas
semanas respecto a otras bodegas, y ante el escepticismo general. En 2019 hemos
empezado a considerar la Integral Térmica de Lanzarote relacionandola con la de otros

lugares viticolas. (Mayor detalle en https://elgrifo.com/nuestra-investigacion/ )

Inicialmente la mayor parte de las parcelas de El Grifo y de sus viticultores se encontraban
en laregion Il (segun la integral térmica de Winkler), pero desde 2010, mediante una pronta
vendimia y otras técnicas de cultivo nos acercamos a los parametros de la Region Il del
cuadro anterior. Concretamente, en el ailo 2021 hemos logrado que la mayor parte de las

parcelas trabajadas por El Grifo, estuvieran dentro de la Regién Il.

Aquellos estudios previos nos han llevado a plantear el siguiente Ensayo en la parcela de
Playa Quemada, realizando la poda entre los dias 5 y 10 de octubre 2021. Con ello hemos

invertido el ciclo vegetativo de la viiia en el hemisferio norte.
Con el objetivo de encontrar los siguientes beneficios:

e Que la planta consuma menos agua, debido a una menor evo-transpiracion.

e Uva menos sobremadura, con menor grado alcohdlico y mayor acidez. Vinos mas
frescos y de mejor calidad.

e Una integral térmica mas baja reduciria el gasto energético y el estrés hidrico de la
planta, aumentando la calidad de vida de la planta.

10
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Integral térmica Playa Quemada: febrero-agosto
Integral térmica 2C.

2.000 1.831
1.646 1.667
1.437
1.500
1.000
500
0

®2018 ®2019 ®2020 72021

Imagen 4: Diagrama de barras donde se recoge la integral térmica de la estacion de Tias de Lanzarote durante los afios 2018, 2019,
2020, 2021 durante el periodo productivo de la vid.

Integral térmica Playa Quemada: noviembre-marzo
Integral térmica °C

963
812 .857 l 785

M 2017-2018 2018-2019 ¥2019-2020 12021-2022

1.200
1.000
800
600
400
200

Imagen 5: Diagrama de barras donde se recoge la integral térmica de la estacion de Tias de Lanzarote durante los afios 2018, 2019,
2020, 2021 durante el periodo invernal.

En las dos ilustraciones anteriores podemos observar integrales térmicas del ciclo

productivo natural de la vid en el hemisferio norte (Imagen 4) con el ciclo que hemos

inducido al podar en Octubre (Imagen 5).
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Comparativa Integrales Térmicas diferentes DO Espaia

frente a regiones de Alemania
(e}
un
< (2]
~ \—|
2.000 < 3
<
| | | |

2.500
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1.607
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1.415
1.397
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o
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Imagen 6: Comparativa de Integrales Térmicas en diferentes regiones de Espafia frente a regiones de Alemania (Rin)
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5. LABORES DEL CULTIVO

Fechainicio Fecha Fin Labor

20/09/21 05/10/21 Prepoda de la parcela.

05/10/21 10/10/21 Poda de la parcela, dejando 3 yemas.

05/10/21 08/10/21 Riego, 100 litros de agua por cepa.

10/10/21 15/10/21 Retirada de hojas caidas.

28/10/21 21/10/21 Riego, 50 litros de agua por cepa.

28/10/21 29/10/21 Arrangue de 80 cepas Listan Negro.

08/11/21 09/11/21 Aplicacion de azufre con bentonita 80/20.

19/11/21 Floracion.

20/11/21 22/11/21 Aplicacién de un tratamiento con 2.000 litros de agua
contra oidio y mildiu, ademas de un abono foliar.

22/11/21 27/11/21 Riego,150 litros de agua por cepa.

06/12/21 06/12/21 Aplicacion de azufre con bentonita 80/20

17/12/21 18/12/21 Aplicacion de un tratamiento con 2.000 litros de agua
contra oidio y mildiu, ademas de un abono foliar.

17/12/21 20/12/21 Riego,150 litros de agua por cepa.

20/12/21 Cuajado

14/01/22 18/01/22 Aplicacion de un tratamiento con 2.500 litros de agua

contra oidio y mildiu, ademas de un abono foliar.

21/01/22 21/01/22 Aplicacion de azufre con bentonita 80/20
12
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01/02/22 06/02/22 Riego,150 litros de agua por cepa.
14/02/22 Envero
18/02/22 28/02/22 Aclareo de Racimo. El colaborador viticultor procedio al

aclareo de racimos sin dejar plantas testigo, como era
inicialmente nuestra intencion.

La pluviometria en la zona de la parcela ha sido de tan solo 41,6 m? durante el periodo de
octubre de 2021 hasta abril de 2022, por la cual nos vimos obligado a proceder al aporte de
riego, como antes expusimos, para garantizar la viabilidad del ensayo. La inmensa mayoria
de las parcelas de Lanzarote carecen de infraestructura de riego, y, aunque la hubiera a pie
de parcela, el agua es inadecuada por su alta salinidad a efectos agricolas. Donde existe
posibilidad de riego, solo se aporta agua, con alguna excepcion, para asegurar la viabilidad
de la planta. El total de litros por planta de todos los riegos empleados equivalen a 62,94

litros.

El desarrollo de enfermedades fangicas ha sido practicamente inexistente porque en el
periodo vegetativo no se han alcanzado temperaturas entre 20 y 32 °C durante mas durante
mas de 6 horas y mas de tres dias consecutivos. La confluencia de estas circunstancias
solo se produjo el 30 y 31 de diciembre y el 1 de enero, aunque tampoco se detectaron

rastros de oidio.

Como se expuso antes, el nivel de Calcio del suelo de Lanzarote es tan alto que la planta
se satura y no es capaz de asimilarlo. Por recomendacion del laboratorio que realizé los

analisis, se aplicé el Calcio por via foliar.

Aungue los vientos alisios dafian las hojas de las plantas, la maduracion ha sido progresiva

y correcta.

13
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6. EVOLUCION DEL CULTIVO EN IMAGENES

Floracion Cuajado

Envero Aclareo de racimo

14
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Maduracioén de los racimos

7. SINTESIS DE MADURACION

Durante el cultivo se llevaron a cabo muestreos de toda la parcela y de forma homogénea,
a raiz de los cuales pudimos obtener los siguientes datos:

Faer::z;]l?s?se At%?aﬁz n'i\;:idc% AMONIO Color GAP glslg:r?i?:lglz PAN pH V?r:g(rjri\gn
2022 |(gTH2M) (gn) MIM (%ovol) = mgny (M9l (ml)
14-feb. 22 11,2 191 66 7.6 280 124 273 111
o1feb. | 208 10,1 187 64 84 284 130 276 1,16
og.feb. | 161 82 187 67 9 203 139 283 1,32
omar. | 138 54 187 63 10 224 135 2,93 149
17-mar. | 121 47 167 63 10 279 143 296 142
oo2.mar. | 11,8 38 161 61 11,2 289 172 304 145
o5.mar. | 99 38 160 60 11,2 299 168 305 1,45
29-mar. | 102 35 156 61 11,2 306 178 313 1,48
1-abr. 98 33 158 59 122 305 176 3,11 143

Con estos datos podemos interpretar que la maduraciéon de la Malvasia Volcanica durante
el cultivo invernal evolucioné de forma correcta.

La degradacion de la acidez fue progresiva, finalizando con una acidez total mayor y con
un pH mucho mas bajo. Obteniendo de esta forma vinos con una marcada acidez y con
mayor estabilidad microbiolégica.
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La disminucion significativa de insolacion nos permite ademas de esa maduracion
progresiva, la posibilidad de obtener grados alcohdlicos mas bajos.

Debido a la escasez de lluvias, el volumen de la baya ha disminuido con respecto a otras
vendimias en el ciclo tradicional inducido por las escasas lluvias registradas durante todo
el ciclo, donde apenas se han registrado 41.6 m?, aunque este hecho no ha afectado a la

calidad de la fruta.

8. COMPARATIVAS ENTRE VENDIMIAS DE JULIO 2021 y ABRIL
2022

La produccién de la parcela de Playa Quemada en Julio 2021 fue de 7.802 kg frente a la
produccioén de la “Vendimia de Invierno” de 6 de abril de 2022: 5.003 kg.

Durante el andlisis de los pardmetros fisico quimicos de la uva hemos visto las siguientes

diferencias significativas entre ambas cosechas:

« La maduracién necesito mas tiempo para completarse durante el ciclo de invierno
gue durante el ciclo de verano.

e El volumen medio del grano de uva es menor en el ciclo de invierno que en el ciclo
de verano. Esto se debio a la escasez de lluvias registradas durante el desarrollo de
la planta y la proximidad a la cosecha de verano. en las proximas afiadas ya con la
planta completamente adaptada al ciclo de invierno este parametro mejorara

sustancialmente.

Volumen Medio (ml)
1,8
1,6 ®
1,4 o
1,2 (=]
1 L]
0,8
0,6
0,4
0,2
0
03-jun.-21  23-jul.-21  11-sep.-21 31l-oct.-21 20-dic.-21  08-feb.-22 30-mar.-22 19-may.-22
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e La concentracion de acidez total en comparativa es significativamente mas elevada
en el ciclo de invierno. La degradacion de acidez total dentro de la baya es mucho
mas progresiva, obteniendo un vino final més acido y fresco. Este hecho junto con
un pH bajo aumenta el potencial de envejecimiento de los vinos obtenidos en la

cosecha de invierno.

Acidez Total (g TH2/I)

25

20 -

15
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(0]
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e La cantidad de amonio (contenido energético dentro de la baya para el correcto
metabolismo de las levaduras durante la fermentacién), es superior en el ciclo de

maduraciéon durante los meses de invierno.

Amonio
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150 Al L ‘
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50

0
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e Los valores de nitrégeno ayudan a que el metabolismo de la levadura durante la
fermentacion sea correcto. Por tanto, elevados valores de nitrégeno favorecen la

fermentacion y son deseables. Como observamos en la gréfica, los valores de
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nitrégeno son superiores en la vendimia de invierno que en la vendimia tradicional.
Esto es debido a que la planta tiene menor estrés y minimamente lo degrada durante

su maduracion.

Nitrogeno asimilable (mg/l)
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300 [
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e El grado alcohdlico, es una de las diferencias mas significativas, ya que al tener una
integral térmica de 919 el grado alcohdlico no supera los 12,5 %vol.

e Es comun en los meses de agosto o septiembre encontrar en las cepas uva
deshidratada debido a las condiciones climaticas de Lanzarote, en el caso de la
vendimia de invierno no hemos encontrado nada deshidratado pudiendo potenciar

elaboraciones con un marcado perfil tidlico.

9. ELABORACION

Replicamos la elaboracion que llevamos a cabo en la experiencia de vendimia 2021, en el
depodsito de hormigén (Anexo 3)

Se vendimio la Parcela de Playa Quemada el 6 de abril de 2022.
Depdsitos de Elaboracion:

e Dep6sito de hormigon se elaboraron 885,4 kg.

e Depoésito de acero inoxidable: el resto de la produccion 4.117,6 kg.

Variedad de uva:; 100% Malvasia Volcanica
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Tas la recogida de la uva, se realiz6 el transporte en cajas de 18 kg hasta la bodega, para
evitar roturas del grano. Una vez llega a bodega, se enfrio y al dia siguiente se introdujo el
racimo entero una parte fue sin despalillar al depésito de hormigon y el resto al depdsito

inox, donde comenzaron las fermentaciones con levaduras autdctonas.

Importante destacar que se ha observado un menor gasto energético gracias a que las
levaduras han desarrollado su metabolismo de forma regular, sin ralentizarse. También, por
el periodo de elaboracién, no fue necesario el uso de refrigeracién durante la fermentacion

ya que la temperatura se mantuvo constante entre los 16 y los 19 grados centigrados.

Debido a la ausencia de oxigeno y a la saturacién de CO2, se produjo una fermentacion
intracelular dentro del grano de uva, similar a la maceracion carbonica. Simultaneamente a
la fermentacion intracelular del grano, se llevé a cabo la fermentacion alcohdlica, en el
mosto generado por la presion de los racimos en el fondo del depdsito. Se mantuvo una
maceracion con racimo entero hasta llegar a una densidad de 1.010 g/L, momento en el

gue procedio al prensado (15 de abril de 2022).

Después del prensado, el mosto limpio de hollejos paso a finalizar la fermentacién alcohdlica
en un depdsito de acero inoxidable. Permaneciendo en reposo con sus propias lias finas

hasta finales de agosto.

A finales del mes de agosto se procedié a su clarificado, filtrado y estabilizacién para

prepararlo para su embotellado.

Se llevo a cabo esta elaboracion con el objetivo de obtener un perfil organoléptico complejo

y mas maduro, donde resaltemos: salinidad y origen.

10. LANZAMIENTO AL MERCADO

El Grifo presenta un concepto innovador, en el que elaboro un Vino blanco seco de Malvasia
Volcénica vendimiada en el mes de abril 2022. Un blanco lleno de frescura y con una gran

versatilidad gastronomica.

Ficha técnica

Bodega: El Grifo

Marca: Vendimia de Invierno
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D.O.: Lanzarote

Tipo: Blanco

Afada: 2022

Grado alcohdlico: 12,5 % vol.
Azucar residual: 0,2 g/L

Acidez total: 6,9 g/L

pH: 3,5

Variedad: 100% Malvasia Volcanica

Cata:

Vista:
Amarillo pajizo

Nariz:

En nariz domina el caracter varietal de la Malvasia Volcanica con aromas terpénicos como
la rosa, azahar, corteza de naranja, guayaba y ligeros aromas a cereza, guindas
provenientes de la fermentacion intracelular al que se sometié el vino. También se apreciar

aromas vegetales como el hinojo o el eucalipto.

Boca:

Con una acidez integrada, fresco y con volumen, hacen que su paso por boca es de trago
largo, y destaque la salinidad que nos recuerde a la zona de cultivo y a la cercania al océano
Atlantico. Es un vino complejo, ya que si continuamos apreciando sus caracteristicas
organolépticas podemos apreciar aromas maduros gque encontrabamos en nariz tales como

el albaricoque.

Temperatura de servicio:
Entre 7 y 10°C

Maridaje:

Muy versatil gastronGmicamente, gracias a sus toques minerales y salinos.
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Target:

Esta enfocado para aquellos/as consumidores que le gusta experimentar las ultimas
tendencias, con un conocimiento en el sector vitivinicola. Siendo el vino una de sus bebidas

preferidas.

EL GRIFO

\DIMIA DE [NVIERNO ‘

11. CONCLUSIONES Y FUTUROS ENSAYOS

1. Es posible invertir el ciclo vegetativo de la vid en las condiciones que hemos
expuesto.

2. Esta experiencia, nos abre camino a mitigar el cambio climéatico y continuar
investigando en esta linea.

3. Uno de los retos del sector vitivinicola es ser mas sostenibles, y la ventaja que vemos
vinificar en este periodo del afio es el ahorro energético.

4. En cuanto a la calidad organoléptica de la cosecha, es buena, se ha obtenido un vino
fresco, con caracter, y conservando la fruta.

5. Objetivos a realizar en los futuros ensayos siguiendo la linea de investigacion:
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a. Pese atenerlo programado, no se pudo llevar a cabo este afio, realizar aclareo
de racimos de una parte de la parcela, para compararla con la otra parte.

b. Propuesta por el prof. Henrique Passoa,

i Realizar en una pequena parte de la parcela y de ciertas vides
seleccionadas, dos podas al afio para la obtencion de dos cosechas.
Por continuar investigando, el ensayo se podria realizar en dos
docenas de parras. Somos prudentes ante esta propuesta porque el
vifiedo de Lanzarote no soporta dos cosechas anuales, principalmente
por el déficit hidrico, peligrando la vida de la planta y resintiéndose la
calidad de la uva.

i Otra propuesta es, no realizar poda alguna, de modo que brotaran los
apices de estos sarmientos. Como en el caso anterior aportaria
conocimiento.

c. Por las evidencias obtenidas en esta afiada, El Grifo continuara ampliando
conocimiento en este tema, uno de los propdésitos es proceder a comparar la
zona actual (sur) con una parcela de la zona central de la isla (donde radica
la mayor parte del vifiedo de Lanzarote). Zona de interés por la cantidad de
vifiedo y por contar con mayor humedad y menor temperatura media.

Este punto es importante porque conoceriamos como se compartan las

vendimias en este periodo del afio segun las zonas, las cuales tienen

caracteristicas climaticas distintas.
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Anexo 1: Andlisis de sarmiento
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Anexo 2: Analisis de suelo
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AGROLAB Analitica, S.L.
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Facha Recapcian 2E0W2021
W Aceptacion. ACT: ACT-0921-71
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